
Zeiten:

Verkaufsoffener Sonntag:

ANDERNACH  
SCHMECKT!

Das kulinarische Sommerfest  

der Essbaren Stadt.

A

Programm & 

Kulinarischer Wegweiser

Stadtfest ab 11 Uhr 
Verkaufsoffener Sonntag ab 13 Uhr

05. Juli 2026

Programm

Lust auf noch mehr Genuss?

Schlossgarten:

Läufstraße:

Für Familien und Kinder:

Nimm Dir die Essbare Stadt mit nach  
Hause! - Pflanzaktion mit Förderverein 
Kita Rasselbande & Presto Hummus  

Macht‘s euch gemütlich - Große Picknick-
Wiese unterm Zeltdach für kühle, erfrischende 
Getränkt sorgt die Perspektive gGmbH

Lust auf eine Zeitreise?  Von der Steinzeit 
zu den Römern. Trefft einen „echten“ römischen 
Legionär und testet euer Geschick beim antiken Wurf-
spiel.  
An Thomas Benirschkes Zaubertöpferscheibe könnt 
ihr selbst kreativ werden: Schafft mit euren Händen 
etwas Einmaliges und erlebt, wie man in der Steinzeit 
Feuer gemacht hat und mit tönernen Gefäßen kochte.
Die Teilnahme ist kostenlos!

Stadtmuseum:

Programm:

Stadtfest: 11:00 Uhr bis 18:00 Uhr

Verkaufsoffener Sonntag: 13:00 Uhr bis 18:00 Uhr

Offizielle Eröffnung durch Bürgermeister Claus Peitz: 
13:00 Uhr, Marktplatz, Bühne Antenne Koblenz

Schmecken, Schlendern & Entdecken: 
Ein Glas Wein in der Hand, kulinarische Vielfalt auf der 
Zunge – und dazu die perfekte Gelegenheit zum Stöbern! 
Die Andernacher Einzelhändler heißen Sie herzlich zum 
verkaufsoffenen Sonntag willkommen. Entdecken Sie das 
einzigartige Angebot unserer inhabergeführten Läden und 
genießen Sie die lebendige Atmosphäre beim Sonntag-
Bummel. 

First Friday: „Genuss & Markt“ 
03.07., ab 18:00 Uhr
Andernachs beliebtestes Late-Night-Shopping-Event wid-
met sich diesmal ganz den kulinarischen Genüssen und der 
Essbaren Stadt!

„Street Breakfast - Setz Dich an den gedeckten 
Händlertisch.“  
03.07., ab 10:00 Uhr
Holt euch eure Lieblings-Snacks auf dem Wochenmarkt 
und nehmt an den liebevoll gedeckten Händlertischen in 
der Altstadt für ein geselliges Open-Air-Frühstück Platz.

Wir danken unseren Partnern:
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Wein Marktplatz: 
Radio Antenne Koblenz präsentiert „Andernach 
schmeckt!“ mit Live-DJ & Moderation

Ahrtalrauch - Flammlachs, Burger & Flammkuchen

Café Rosa - „Andernacher Durstlöscher“ mit Mango 
& Minze (alkoholfrei)  

Domenico & Sonata - handgemachte Pasta

Fingerly - „Andernacher Gartenfizz“ mit Erdbeere, 
Basilikum & Tonic (alkoholfrei)  

Weingut Kriechel - Weine aus Ahrweiler (Ahr)

Lango Länge - Langos mit verschiedenen Toppings

Prinzengarde Andernach - frisch gezapftes Bier

Historisches Rathaus:
Lucis Kuchenhaus - Waffeln, Törtchen und Kaffee 

Weingut Neuwieder Wahrheit - Weine aus 
Neuwied Irlich

Stadtbücherei Andernach - Bücherflohmarkt

Auf‘m Hügelchen:
Andernacher Bäckerjungenlikör - in den Sor-
ten „Bienenstich“ & „Honig-Kräuter“

Läufstraße:
Cantina la Doña - chilenisches Streetfood & Weine

Jörgis Hexenküche - Prager Schinken im Kartof-
felbrötchen, Pulled Pork & Crepes

Weingut Johannes Müller - Weine aus Koblenz-
Güls (Mosel)

Origo Cocktailbar - von Caipirinha über  
Piña Colada bis Tequila Sunrise 

Schlossgarten:
Perspektive gGmbH - Bratwurst, Currywurst, 
Pommes, Nussecken, Blechkuchen, Kaffee und Ge-
tränke

Ana‘s Pilzfarm - Hunsrücker Edelpilze aus Bun-
denbach

Hoffmann‘s Essigmanufaktur - Essig & Fein-
kost aus Winningen

Little Leaves - Microgreens aus Vallendar

Mühlenbach Hofladen - regionaler Erzeuger aus 
Plaidt

Ölmühle Gilles - Bio-Speiseöle aus Bonefeld

Pellenzhof - Biolandhof aus Nickenich

Physaila Mittelrhein - Fruchtaufstriche & Sirup 
aus Spay (Rhein)

Rhein-Nette Imker - Honig aus der Bäckerjungen-
stadt Andernach

UETER & HERBS - Der Rheinische Vermouth aus 
Bad Ems

Hühner‘s Genuss-Handwerk - regionale Pro-
dukte aus dem Wiedtal

Waldgold - Bucheckernöl aus Münstermaifeld

Weingut Weber - Weine aus Lehmen (Mosel)

Slow Food Rhein-Mosel - Infostand

Der Ölmacher vom Hunsrück - Speiseöle aus 
lokalem Rapsanbau in Ney (Hunsrück)

Stadtwerke Andernach - frisches Popcorn

AnkerBuch - „Wildes Grillen“ mit Andreas Seel & 
Herbert Budweg (HB Essigkultur) & Weingut 
Immich-Anker (Enkirch, Mosel)

Hofmann‘s Eismobil - Speiseeis aus eigener Her-
stellung

Ölmühle Bertgen - Bio-Speiseöle aus dem Maifeld

SprizzAtelier Koblenz - Sprizz von Aperol über 
Martini bis Peperito

Toni‘s Pizzacatering - handgemachte Pizza

Antonia Reiff Moden  - Fashion meets Honey: 
Andernacher Honig Specials

Scola Raumkonzepte (Passage zur Hochstraße) 
Weingut Laura Weber, Jungwinzerin aus Marzin-
gen (Nahe) & Hennes Finest Pfeffer (Köln) trifft 
A-Town Stulle mit Kräutern aus der Essbaren Stadt

SA‘MS Conceptstore - Shopping & Genuss in Ko-
operation mit Weingut Toni Müller (Koblenz-Güls, 
Mosel) & Hickmanns Hofladen 


